
F O O D L A B  

C u i s i n o n s  v o s  i d é e s !

SESSIONS



P h i l o s o p h i e  d u  p a r c o u r s

NOS USTENSILES

FoodLab Sessions ,  c 'est un programme d'accélération dédié aux  porteurs de projet et Start-Up de l ’agroalimentaire & du culinaire  souhaitant 

valider le potentiel d ’un produit/service et préparer sa mise sur le marché .  A  travers  un  cycle  d ’ateliers encadré  par des coachs et des 

professionnels ,  transformez votre idée en un projet d'entreprise concret  grâce à notre Cooking Lab et notre  FabLab .  

Infrastructures uniques ,  elles vous permettent d ' imaginer ,  de prototyper ,  designer et donner véritablement vie à votre produit et son 

packaging !     

Définir CONCRÈTEMENT à qui s’adresse votre idée ; 
Construire une PROPOSITION DE VALEUR 
séduisante et qui tient la route ; 
Tester l’intérêt du MARCHÉ pour votre idée; 
Valider les principales hypothèses du BUSINESS 
PLAN (et ça, les banques adorent!); 
Prototyper et évaluer scientifiquement votre idée 
au sein du Cooking Lab;
Concrétisation physique des produits et packaging 
imaginés;
ELARGIR VOTRE RÉSEAU d’une petite dizaine 
d’autres porteurs de projet impatients de partager 
conseils et bonnes pratiques ; 

 NOTRE MENU 

DESIGN THINKING = Placer le client au centre 
de la démarche de création d’entreprise, afin 
d’innover avec lui et plus seulement pour lui ; 
AGILE = Réaliser des boucles « Construire – 
Apprendre – Mesurer » dès que possible;
LEAN = Minimiser les risques et le gaspillage 
de ressources ;

L'équilibre parfait entre: 
Une transmission de contenu plus théorique 
et un apprentissage par la pratique; 
Un suivi individualisé et l’enrichissement par 
l’échange et la confrontation avec les autres;

 la communauté et aux services (FabLab, 
Cooking Lab,…) de 2 organismes 
incontournables en matière d’innovation sur 
le territoire Namurois : le TRAKK et le SGL ; 
une expertise pointue et ciblée dans le 
secteur agro-alimentaire ; 

NOTRE RECETTE

http://www.smartgastronomy.be/cooking-lab/


O R G A N I S A T E U R S



P l a n n i n gP l a n n i n g
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I n f o s  p r a t i q u e s

Smart Gastronomy 
Lab 

730€ TTC Les jeudis après-midi 
13:00 - 17:00

9 projets 
maximum

Une question?  :  info@smartgastronomy.be / S'inscrire? Rendez-vous sur Eventbrite!

https://bit.ly/2S8BrQI

